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Rosso d’uovo Croccante  

con Tartufo Nero Pregiato e Fonduta al Taleggio 

 

 
 

Mantecato di Baccalà di Morro  

con Broccoli, Patate e Olive Taggiasche 

 

 
 

Lasagnetta di Pasta Fresca con ragù di Cernia 

e Zucchine Fiorite con frutti di Mare 

 

 
 

Guancia di Vitello Cotta a Bassa Temperatura 

con purea di Fagioli Zolfini 

 e Battuto di Mentuccia e Zenzero 

 

  
 

Crème Brulée al Cioccolato Speziato 

con ananas e Sorbetto al Campari 

 

 

 

 
Vini: 

 

Prosecco “Extra Dry” Val d’Oca, 2013 

 

Sauvignon "Teolis" Renata Pizzulin, 2012 

 

 “Don  Diego” Montepulciano d’Abruzzo  

   Riserva 2008 Feudi D’Avalos 

 


